1. Zaklad Produkcji Mleczarskiej

ZOTMiS Marzenna Czarska—-Sawicka

2. ZOTMiS Marzenna Czarska—Sawicka

ul. Unii Europejskiej 4

86-050 Solec Kujawski Solec Kujawski, 05.03.2021

ZAPYTANIE OFERTOWE

dotyczy wyboru Wykonawcy prac badawczo-rozwojowych w projekcie ,Opracowanie
mieszanki biatkowej o zré6znicowanym czasie wchtaniania biatek”.

Zaktad Produkcji Mleczarskiej ZOTMiS Marzenna Czarska - Sawicka, dziatajgc
zgodnie z:

- Regulaminem wewnetrznym Kujawsko-Pomorskiej Agencji Innowacji sp. z 0.0. dla
organizacji konkursé6w w ramach Fundusz Badan i Wdrozen — Voucher Badawczy;

- Wytycznymi w zakresie kwalifikowalnosci wydatkow w ramach Europejskiego
Funduszu Rozwoju Regionalnego, Europejskiego Funduszu Spotecznego oraz
Funduszu Spdéjnosci na lata 2014-2020;

- przepisami prawa w sprawie udzielania zamoéwien dla projektow, w stosunku do
ktérych nie stosuje sie ustawy Prawo Zaméwien Publicznych,

oraz zgodnie z zapisami:

- dokumentu przygotowanego przez Departament Koordynacji Wdrazania Funduszy
Unii Europejskiej ,Zamoéwienia udzielane w ramach projektéw” podrecznik
wnioskodawcy i beneficjenta programéw polityki spéjnosci 2014-2020”

zaprasza Wykonawcéw do ztozenia oferty w postepowaniu, prowadzonym w trybie
konkursu ofert, o udzielenie zamoéwienia na wykonanie prac badawczo-rozwojowych
w projekcie ,Opracowanie mieszanki biatkowej o zréznicowanym czasie wchtaniania
biatek.”.

Zamawiajacy:

Nazwa:

1. Zaktad Produkcji Mleczarskiej
ZOTMiS Marzenna Czarska —Sawicka

2. ZOTMiS Marzenna Czarska —Sawicka
Adres: ul. Unii Europejskiej 4

86-050 Solec Kujawski

NIP: 967-031-94-35

Tel.: 606 273 577

e-mail: marzena.sawicka@zotmis.com
www.zotmis.com

Profil zaktadu: zaktad produkcyjny branzy spozywczej.
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1. Cel zapytania ofertowego

Celem zapytania ofertowego jest wyb6r Wykonawcy, ktéry bedzie swiadczyt ustugi
badawczo-rozwojowe w zakresie przewidzianym w projekcie ,Opracowanie
mieszanki biatkowej o zréznicowanym czasie wchifaniania biatek”, planowanym do
realizacji w ramach konkursu:

Fundusz Badan i Wdrozen-Voucher Badawczy, realizowanego w ramach:

Osi priorytetowej 1. Wzmocnienie innowacyjnosci i konkurencyjnosci gospodarki
regionu,

Dziatania 1.2 Promowanie inwestycji przedsiebiorstw w badania i innowacje,
Poddziatania 1.2.1 Wsparcie proceséw badawczo-rozwojowych,

Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewoddztwa Kujawsko-Pomorskiego na
lata 2014-2020.

Zamawiajgcy informuje, ze projekt, ktdérego dotyczy niniejsze zapytanie ofertowe,
rozpocznie sie przed ogtoszeniem listy przedsiewzie¢ rekomendowanych do
wsparcia w ramach Funduszu Badan i Wdrozen-Voucher Badawczy IV nabér.

2. Opis przedmiotu zamoéwienia:
KOD CPV: 73100000-3 Ustugi badawcze i eksperymentalno-rozwojowe.

Przedmiotem przedsiewziecia jest realizacja prac B+R polegajacych na opracowaniu
nowych produktéw spozywczych: mieszanki koncentratu biatek mlecznych (MPC) z
koncentratem (WPC) i/lub izolatem (WPI) biatek serwatkowych, z ktérych jeden
produkt bedzie w wersji smakowej neutralnej, a drugi bedzie miat smak waniliowy
(zastosowane zostang naturalne aromaty i substancje stodzace). Produkty zostang
przygotowane do rejestracji w GIS (jako dietetyczny Srodek spozywczy specjalnego
przeznaczenia medycznego).

W ramach prac nalezy:

- opracowac sktad jakosciowy i ilosciowy nowego produktu spozywczego w odmianie
neutralnej smakowo oraz o smaku waniliowym,

- opracowac technologie jego produkciji,

- opracowac cato$¢ dokumentacji pozwalajgcej na wdrozenie produktu do produkciji
(specyfikacje produktu) oraz na zgtoszenie do GIS (do Rejestru prowadzonego przez
Departament Bezpieczenstwa Zywnosci i Zywienia).

Rozwinigcie w/w zakresu prac zostato opisane w pkt 3.
3. Zakres ustugi: prac badawczo - rozwojowych.

3.1 Przewidywany projektem zakres prac podzielony na zadania, obejmuje,
minimum:

Zadanie 1:

Przeglad wynikbw prac naukowych dot. profili aminokwasowych, szybkosci i
warunkéw wchifaniania biatek w MPC,WPI, WPC, pozadanej proporcji i sktadu biatek
w DSSSPM (dietetyczny $rodek spozywczy specjalnego przeznaczenia
medycznego).

Zadanie 2:

Przeglad wynikéw prac naukowych dot. naturalnych substancji aromatyzujgcych i
stodzacych, mozliwosci ich stosowania jako dodatkéw do zywnosci, warunkéw
przechowywania, mozliwo$ci interakcji z pozywieniem i lekami;
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Zadanie 3:

Prace badawcze nad opracowaniem proporcji surowcow;

Zadanie 4:

Ustalenie sktadu jakosciowego i iloSciowego mieszanki;

Zadanie 5:

Proby laboratoryjne - ustalenie dodatku stodzacego, najwtasciwszego do
zastosowania;

Zadanie 6:

Préby laboratoryjne - ustalenie rodzaju substancji aromatyzujgcych, opracowanie
mieszanki o smaku waniliowym;

Zadanie 7:

Préby laboratoryjne prowadzace do przygotowania probek opracowywanych
mieszanek;

Zadanie 8:

Ustalenie ostatecznego sktadu mieszanki w wersji neutralnej smakowo oraz o smaku
waniliowym;

Zadanie 9:

Opracowanie technologii produkcji;

Zadanie 10:

Badania laboratoryjne — sktad. odzywcze, fizyko-chem. mieszanki;

Zadanie 11:

Opracowanie specyfikacji dla nowych produktéw, w tym rodzaju opakowania oraz
warunkéw stabilnosci;

Zadanie 12:

Przygotowanie dokumentu rejestracyjnego produktu, do ztozenia do GIS.

3.2 Dotyczy wiw zadania 9:

Specyfikacja nowego produktu powinna byé kompatybilna ze specyfikacja
pozostatych produktéw, obowigzujagcg w zaktadzie i zawieraC minimum:
- sktad iloSciowy i jakosciowy produktu,

- okreslenie wymaganych cech organoleptycznych,

- okreslenie wymaganych parametréw fizycznych i parametréw chemicznych,

- okreslenie wartosci odzywczych dla 100 g produktu,

- okres$lenie przewidywanego okresu i warunkéw stabilno$ci produktu,

- okreslenie sposobu produkcji nowego produktu spozywczego przy uwzglednieniu
istniejgcej linii technologicznej,

- okreslenie sposobu uzycia,

- odniesienie do wtasciwych ustaw i rozporzadzen.

3.3 Powyzej Zamawiajgcy przedstawit przyktad podzielenia na zadania prac
niezbednych do zrealizowania w projekcie. Oferent moze przedstawiCc w ofercie
sposob realizacji projektu rozszerzajagc konieczne do wykonania zadania, ich ilos¢ i
zakres, jednak nie jest to wymagane. Natomiast zakres prac ujetych w punkcie 3.1
jest zakresem minimalnym i jako taki zostanie zapisany w umowie na wykonanie
prac B+R.

4. Termin realizacji zamoéwienia:
Przewidywany (sugerowany) termin rozpoczecia prac: 17.03.2021
Przewidywany termin zakonczenia prac: 15.06.2021




Zakfada sig, ze termin rozpoczecia realizacji projektu (prac badawczo-rozwojowych)
moze ulec przesunieciu, po omoéwieniu i uzgodnieniu przewidywanego
harmonogramu prac z potencjalnym Wykonawca, przed podpisaniem umowy.
Wykonawca powinien tak zaplanowaé realizacje zadan, aby termin zakorczenia
realizacji projektu nie zostat przesuniety poza dzien 15.06.2021.

5. Sposéb przygotowania oferty — wg zatacznika nr 1 do niniejszego zapytania.
5.1 W ofercie nalezy podaé cene netto i brutto (VAT 23%) realizacji prac B+R
obejmujgcych niniejszy projekt, w tym wykonania wszystkich prac wymienionych
w pkt. 3. niniejszego zapytania ofertowego (w PLN);

5.2 Na wezwanie Zamawiajgcego, oferent powinien przedstawi¢ kalkulacje, ktora
obejmie wskazanie kosztu jednostkowego poszczegéinych zadan (od zadania 1 do
zadania 12).

5.3 Z uwagi na charakter projektu Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci
sktadania ofert czeSciowych.

6. Miejsce i termin sktadania oferty:
Oferty mozna ztozy¢:
6.1 osobiscie w siedzibie firmy:
ul. Unii Europejskiej 4
86-050 Solec Kujawski
poniedziatek — pigtek od 07.00 — 15.00
pokéj nr B5 lub portiernia
Oferta powinna by¢ przekazana w zamknietej i opieczetowanej kopercie,
na kopercie powinien byé napis ,Voucher badawczy”
lub
6.2 przesta¢ skan oferty, podpisanej przez osobe uprawniong do reprezentacji, na
adres mailowy: marzena.sawicka@zotmis.com (preferowane)

Termin ztozenia oferty uptywa w dniu 15.03.2021

Rozstrzygnigcie postepowania ofertowego nastgpi w dniu 16.03.2021,
a informacja o tym zostanie niezwlocznie zamieszczona na stronie, na ktérej widnieje
zapytanie ofertowe oraz przestana do wiadomos$ci wszystkim jednostkom naukowym,
ktore ztozyly oferte.

7. Kryteria oceny ofert: 100 % cena

Punkty przyznawane kazdej ofercie beda wyliczane wg wzoru:

Pn = (C0 x 100) / Cn, gdzie

Pn - punkty przyznane ofercie numer n

Cn - cena z oferty numer n

CO - cena najnizsza ze wszystkich ztozonych ofert.

Punkty bedg obliczane do dwéch miejsc po przecinku, zaokraglane zgodnie z
zasadami matematyki.

Zamowienie zostanie udzielone Wykonawcy, ktérego oferta uzyska najwiekszg ilos¢
punktéw.




8. Wymagania:

8.1. W projekcie dofinansowanym z Funduszu Badan i Wdrozen-Voucher Badawczy,
realizowanego w ramach Osi priorytetowej 1. Wzmocnienie innowacyjnosci i
konkurencyjnosci gospodarki regionu, Dziatania 1.2 Promowanie inwestycji
przedsiebiorstw w badania i innowacje, Poddziatania 1.2.1 Wsparcie procesow
badawczo-rozwojowych, Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewddztwa
Kujawsko-Pomorskiego na lata 2014-2020

zgodnie z Regulaminem wewnetrznym Kujawsko-Pomorskiej Agencji Innowacji sp. z
0.0. dla organizacji konkursow w ramach Fundusz Badan i Wdrozenn — Voucher
Badawczy, Wykonawcg ustug moze by¢ wytgcznie jednostka naukowa.

Jednostka naukowa — podmioty do ktérych zaliczamy:

1) uczelnie;

2) federacje podmiotéw systemu szkolnictwa wyzszego i nauki, zwane dalej
Jfederacjami”;

3) Polska Akademia Nauk dziatajaca na podstawie ustawy z dnia 30 kwietnia 2010 r.
o Polskiej Akademii Nauk (tj. Dz.U. 2020 poz. 1796);

4) instytuty naukowe PAN, dziatajgce na podstawie ustawy, o ktérej mowa w pkt 3,
zwane dalej ,instytutami PAN”;

5) instytuty badawcze, dziatajgce na podstawie ustawy z dnia 30 kwietnia 2010 r. o
instytutach badawczych (tj. Dz. U. z 2020 r. poz. 1383);

6) miedzynarodowe instytuty naukowe utworzone na podstawie odrebnych ustaw
dziatajgce na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, zwane dalej ,instytutami
miedzynarodowymi”;

7) Polska Akademia Umiejetnosci, zwana dalej ,PAU”; [...]".

8) inne podmioty prowadzace gtéwnie dziatalno$¢ naukowa w sposdb samodzielny i

ciagty.

8.2 O udzielnie zamoéwienia moga sie ubiegaé Oferenci, ktérzy posiadajg niezbedng
wiedze oraz dysponujg odpowiednim potencjatem ludzkim i technicznym do
wykonania zamowienia.

Oswiadczenie Wykonawcy ustugi o spetnianiu wymagan zawartych w punktach 8.1
i 8.2 zostanie dotgczone do Umowy o wykonanie prac badawczo-rozwojowych.

9. Wykluczenia.

Zgodnie z:

Wytycznymi w zakresie kwalifikowalnosci wydatkéw w ramach Europejskiego
Funduszu Rozwoju Regionalnego, Europejskiego Funduszu Spotecznego oraz
Funduszu Spéjnosci na lata 2014-2020

Wykonawca ustugi nie moze byé podmiotem powigzanym z Zamawiajacym osobowo
lub kapitatowo. Przez powigzania kapitatowe lub osobowe rozumie sie wzajemne
powigzania miedzy Zamawiajgcym lub osobami upowaznionymi do zaciggania
zobowigzan w imieniu Zamawiajgcego lub osobami wykonujacymi w imieniu
Zamawiajgcego czynno$ci zwigzane 2z przygotowaniem i przeprowadzeniem
procedury wyboru Wykonawcy, a Wykonawca, polegajace w szczegdlnosci na

1) uczestniczeniu w spétce jako wspdinik spétki cywilnej lub spotki osobowej;

2) posiadaniu co najmniej 10% udziatéw lub akcji;

3) petnieniu funkcji cztonka organu nadzorczego lub zarzadzajgcego, prokurenta,
petnomocnika;




4) pozostawaniu w takim stosunku prawnym lub faktycznym, ktéry moze budzi¢
uzasadnione watpliwosci, co do bezstronno$ci w wyborze wykonawcy, w
szczegolnosci pozostawanie w zwigzku matzenskim, w stosunku pokrewienstwa lub
powinowactwa w linii prostej, pokrewienstwa lub powinowactwa w linii bocznej
drugiego stopnia lub w stosunku przysposaobienia, opieki lub kurateli.

Oswiadczenie Wykonawcy ustugi o braku powigzan osobowych lub kapitatowych
z Zamawiajgcym zostanie dotgczone do Umowy o wykonanie prac badawczo-
rozwojowych.

10. Warunki ptatnosci — do uzgodnienia, w zgodzie z warunkami konkursu.

11. Osoba do kontaktu we wszystkich sprawach zwigzanych z projektem jest:
Marzenna Czarska - Sawicka
tel. kom. 606 273 577

e-mail: marzena.sawicka@zotmis.com

12. Uwagi dodatkowe
121 Zamawiajgcy zastrzega mozliwo$¢ odwotania konkursu ofert bez podania
przyczyny.

13. Formularz oferty stanowi zatgcznik nr 1 do niniejszego zapytania ofertowego.
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ZAKLAD PRODUKCJ! MLECZARSKi.:
Marzena Czarska-Sawick.
ul. Unii Europejskiej 4
86-050 Solec Kujawski
NIP 967 031 94 35, TEL 606 273 57




Zatagcznik nr 1
Wzér oferty

(dane Wykonawcy)

Przedstawiamy oferte na:

Wykonanie prac badawczo-rozwojowych w projekcie ,Opracowanie mieszanki
biatkowej 0 zr6znicowanym czasie wchtaniania biatek.”

dla:

1. Zaktad Produkcji Mleczarskiej
ZOTMiS Marzenna Czarska — Sawicka

2. ZOTMiS Marzenna Czarska — Sawicka
ul. Unii Europejskiej 4,

86 — 050 Solec Kujawski

Zakres prac: prace objete zapytaniem ofertowym z dnia 05.03.2021

Cena wykonania ustugi.........................coooi

ES3 (01 1] o T PR +VAT (23%)

Minimalny zakres prac objetych oferta:

1. Przeglad wynikéw prac naukowych dot. profili aminokwasowych, szybkosci i
warunkéw wchtaniania biatek w MPC,WPI, WPC, pozadanej proporc;ji i sktadu
biatek w DSSSPM.

2. Przeglad wynikéw prac naukowych dot. naturalnych substancji aromatyzujgcych i

stodzacych, mozliwosci ich stosowania jako dodatkéw do zywnosci, warunkéw

przechowywania, mozliwosci interakcji z pozywieniem i lekami

Prace badawcze nad opracowaniem proporcji surowcow.

Ustalenie sktadu jako$ciowego i iloSciowego mieszanki.

Préby laboratoryjne - ustalenie dodatku stodzacego, najwtasciwszego do

zastosowania;

6. Proby laboratoryjne - ustalenie rodzaju substancji aromatyzujacych, opracowanie
mieszanki o smaku waniliowym;

7. Préby laboratoryjne prowadzace do przygotowania prébek opracowywanych
mieszanek;

8. Ustalenie ostatecznego sktadu mieszanki w wersji neutralnej smakowo oraz o
smaku waniliowym;

9. Opracowanie technologii produkcii;

10.Badania laboratoryjne — sktad. odzywcze, fizyko-chem. mieszanki;

11.Opracowanie specyfikacji dla nowych produktéw, w tym rodzaju opakowania oraz
warunkow stabilnosci;

12. Przygotowanie dokumentu rejestracyjnego produktu, do ztozenia do GIS. |

o b w



Termin realizacji projektu: ... . ...

Termin Waznos$ci oferty: ...

Sposob itermin platnOSCE: ...

.................................................................................................................

Oferte sporzadzil: .......... ..o

......................................................................................

Dane kontaktowe:

.................................................................................................................
................................................................................................................
.................................................................................................................

.................................................................................................................

Oswiadczamy, ze: (dane Wykonawcy)
spetnia wszystkie wymagania oraz nie podlega wykluczeniom o ktérych mowa

w zapytaniu ofertowym.

Podpis Oferenta



